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Jeden Tag stivbt eine Bickerel

90 Prozent der Deutschen essen mindestens elnmal tiglich Brot.

Die Zahl der Beschitftigten im Backhandwerk ist viickliufig.
withvend familiengefidirte Traditionsbiickereien schlieben mitssen,
entstehen bn Ballungsriiumen Filial-Blickerelen mit teilwelse industriell
gefertigtem Brot. Nicht verkauftes Brot wird am Abend als Retoure zur
Fillale zuriickgebracht wund endet bisweilen als Tierfutter oder e MULL.
500 000 Tonnen Brotabfall ergeben das tm Jahr - das entspricht in etwa
dem Jahvesbedarf an Brot tn Niedersachsen. Eiln Tetl der nicht verkauften
Backwnaren wivd an Tafeln weitergegeben. Bel kleinen Biickereien fillt der
Retourenanteil lbrigens wesentlich geringer aus. Ste rufen auch Aktlonen
wie ,Gutes von gestern” tns Leben unal helfen bel der Lebensmittelrettiung mit.
Wollen Ste wmehr Wissemswertes rund uwms Brot erfahren? Elne wakre Fund-
grube bietet die \Wwebsite: www.brotexperte.de

,0hne Brot Lst el Tlseh nur eln Brett.”

(russisches Sprichwort)



